LA (CARIMALI

Ligne La Carimali

DivaPRO

La technologie au service
du gout

Petits cafés
Versions : 2/3 groupes

Couleur : noir

Machine traditionnelle

LA CARIMALI

Caractéristiques principales

Systéme Perfect point
Température d’extraction réglable
pour chagque groupe

Lance vapeur cool touch

Facile & utiliser avec systéeme
anti-bralures

Pré-infusion électronique

Simple réglage de la quantité d'eau et
du temps de pré-infusion

Nettoyage électronique
Facile & nettoyer et & entretenir

et

Vanne de mélange de I'eau

Deux doses prédéfinies pour I'eau &
la température souhaitée (option)

Chaudiére

Grande chaudiére de 11 | permettant
une productivité élevée

Systéme lait automatique et
personnalisable

Jusqu'd 3 boissons & base de lait en
une seule touche



LA G ARIMALI Spécifications techniques

Ligne La Carimali

DivaPRO

DivaPRO 2 Groupes DivaPRO 3 Groupes
Dimensions (h x | x p) 574 x 800 x 515 mm 574 x1020 x 515 mm
Ecran Graphique Graphique
Nombre de boutons 5 5
Poids 70 kg 88 kg
Volume chaudiére vapeur 1,51 16 |

220-240 V 50/60 Hz

400V 50/60 Hz 400V 50/60 Hz

Alimentation

Puissance nominale 5100 W 6800 W
Alimentation hydrique Direct réseau Direct réseau
Chauffe-tasses Inclus Inclus

[ ]
Moulins-doseurs
CGM58 Mouture automatique
CGES8 Mouture d la demande
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